Diplomerad

Restaurant Manager

Schema VT 2027

1-2/2

Introduktion och Affaren

15-16/2

Ledarskap och Grupprocesser

1-2/3
Ekonomi dag 1 och 2

15/3

Forsaljning

16/3

Service och vardskap

17/3

Marknadsfdoring och kommunikation

14/4

Forelasning Hallbarhet

12/4
Malstyrning

13/4
Ekonomi dag 3

26/4

Schemalaggning och arbetsratt

10/5

Al fOor restaurang- och besdksnaringen

11/5
Hallbarhet +
Studiobesdk

Inlamningsuppgifter

Avstamning av verksamhetsplan under
april. Inlamning av verksamhetsplan i
maj.

31/5

Examination och avslutning med middag
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