Diplomerad

Restaurant Manager

Schema VT 2026

2-3/2
Introduktion och Affaren
Kursledare: Roberto Picornell

16/2

Ledarskap
Kursledare: Roberto Picornell

17/2
Malstyrning
Kursledare: Roberto Picornell

2/3

Strategisk forsaljning
Kursledare: Bjorn Salomonsson

3/3

Schemalaggning och arbetsratt
Kursledare: Sabina Nordstrom

9-10/3

Ekonomi
Kursledare: Richard Clausson

13/4

Ekonomi
Kursledare: Richard Clausson

14/4

Foreldsning Hallbarhet

Forelasare: Maximillian Lundin och

Emelie Hansson

20/4
Train the trainer (digitalt)
Kursledare: Bjorn Salomonsson

21/4
Marknadsforing och kommunikation
Kursledare: Sofia Stenfeldt

4/5

Service och vardskap
Kursledare: Mercedes Bachelet

5/5
Studiebesdk pa Hogberga gard
09.00-14.00

Inlamningsuppgifter

Avstamning av verksamhetsplan
under april.

22/5

Inlamning verksamhetsplan

28/5

Inldmning av presentation (frivilligt)

1/6

Examination och avslutning med
middag



