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Martin & Servera-
gruppens strategi

Hallbarhet ar en av fyra grundpelare i Martin & Servera-gruppens
strategi. Som en stor aktér mitt i livemedelskedjan kan och vill
vi vara en férdndrande kraft foér hela branschen. Fér samtliga
bolag inom koncernen ar langsiktighet och hallbarhet en

sjalvklar del av vardagen.

Som kund hos oss ar du en del av det arbete
vi gor for en mer hallbar framtid.

Hallbarhet - en del av strategin

Bolagen inom Martin & Servera-gruppen
har en gemensam vision - att tillsammans
vara restaurangens basta partner.

Den langsiktiga strategin innehéller fyra

grundstenar dar God kraft &r ett av dem.

Vara viktigaste héallbarhetsfragor

Véra héllbarhetsfragor grundar sigien
vasentlighetanalys som vi genomfért.
Analysen utgéar frdn CSRD och de
omraden dar var paverkan &r som
storst och dér vi har stérst méjlighet
att gora skillnad.

Var vasentlighetsanalys ligger till grund
for vara 6vergripande héllbarhetsmal
och insatser, och féljs upp |I6pande i var
Ars- och hallbarhetsberattelse.

VISION
Tillsammans ar
vi restaurangens
basta partner
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Martin & Servera-gruppens
viktigaste hallbarhetsfragor

’ KLIMAT

=

I‘ MILJOFORORENINGAR

VATTEN

BIOLOGISK
MANGFALD

CIRKULARITET /
RESURSANVANDNING

ARBETSTAGARE
| VARDEKEDJAN

MARTIN & SERVERAS
MEDARBETARE



Martin & Servera-gruppens

hallbarhetsmal

dn
= B

o%
L )
laa
[ ]
Vara leverantorer

Samarbeta och stélla
krav pa leverantorer.

2030

Livsmedels-
férpackningar i plast
fér egna markesvaror

ska vara material-
atervinningsbara och
innehalla férnybar eller

&tervunnen ravara.”

2028

82 % av forsaljningens
klimatpéverkan
ska komma fran

leverantérer med
vetenskapligt
baserade klimatmal.

U Uppdaterat under 2025.
2 Martin & Servera Restauranghandel och Martin & Servera Logistik.

_________________

2025

Halverat matsvinn
i Martin & Serveras |
egen verksamhet.? |

__________________
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2030

70 % lagre klimat-
paverkan i egen
verksamhet.

h

Egen verksamhet

Fossilfria transporter och
resurseffektiv verksamhet.

_____

_____

Fossilfria
transporter i egen
verksamhet.

For att vara ledande inom héllbarhet har vi hégt uppsatta hall-
barhetsmal i hela var vardekedja. Vara klimatmal 4r godk&énda av
Science Based Targets initiative, en standard som visar att vara
ambitioner &r i linje med vad som krévs f6r att nd FNs mal om
max 1,5 graders uppvarmning.

Genom att systematiskt arbeta med tydliga mal, aktiviteter
och uppfdéljning ska héllbarhetsarbetet enkelt kunna féljas
av bade kunder och medarbetare. Vi féljer upp malen i
Martin & Servera-gruppens ars- och héllbarhetsberattelse
och vart arbete sédkerstélls genom milj6é-, kvalitets-, och
matsakerhetscertifieringar.

Lés mer pa martinservera.se

TI

Forsiljning av produkter

Okad férséljning av héllbara
och klimatsmarta produkter.

2030 2030

30 % lagre Okad férsaljnings-
klimatpaverkan fran andel av ekologiska
var livsmedels- och miljéomarkta varor

forsaljning. 20 % for privata
kunder och 50 % for

offentliga kunder.?

_____________
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Martin & Servera Restauranghandel
och Martin & Servera Logistik

Ett integrerat hallbarhetsarbete Vara kunder ska kanna trygghet i att vi aktivt arbeta

Héllbarhetsfragorna &r en naturlig del av vart dagliga att leverera produkter och:cjénster av hog kva
arbete och bidrar till att starka kunskap, ansvarstagande Minskad milj6- och klimatpaverkan.

och engagemang i organisationen. Vi samarbetar néra Hallbarhetsprogrammet omfa

vara leverantorer och producenter for att utveckla Restauranghandel och

I6sningar som moter héga krav pa kvalitet, transparens tydliggér vara priorit

och langsiktig hallbarhet. konkreta férba

Genom ett systematiskt och kontinuerligt férbattrings-
arbete skapar vi foérutsattningar foér verklig férandring.

Martin & Servera Martin & Servera
Restauranghandel Restaurangbutiker

Martin & Servera Cleano
LOgIStlk Production

martin&
servera

GRUPPEN

Grdénsakshallen Koétthallen Fiskhallen Bjork &
Sorundahallarna Sorunda Sorunda Sorunda Magnusson
Galatea-
Galatea Domaine Wines Sundance Wines Still Sparkling KGA Logistik

koncernen



Martin & Servera Logistiks
mal inom omréadet:

Martin & Servera Restaurang-
handels mal inom omradet:

e 2030 ska 100% av all e 2028 ska 82% av
slutdistribution till kund, klimatpaverkan fran var
med egna och externa forsaljning komma fran
bilar, ska ske med leverantdérer med egna
fossilfri leverans. vetenskapliga klimatmal.

e 2030 har Martin & Servera e« Minskning med 30% av
minskat klimatpaverkan livsmedelsfdrsaljningens
i egen verksamhet med klimatpaverkan till 2030
70%. (baséar 2023) med basar 2023.

Genom vart arbete bidrar vi till de globala malen:
12 HALLBAR 1 BEKAMPA KLIMAT-
KONSUNTIONOCH FORANDRINGARNA
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Klimat

Martin & Servera Restauranghandel och Martin & Servera Logistik arbetar mal-
medvetet for att minska klimatpaverkan, badde i den egna verksamheten och
genom hela vardekedjan. Vara klimatmal &r godkanda av Science Based Targets
Initiative, en standard som visar att vara ambitioner &r i linje med vad som
krévs foér att nd FN:s mal om max 1,5 graders uppvarmning. Nedan beskriver vi
nagra av de insatser vi gor i vardekedjan kopplat till hallbarhetsomradet klimat.

Minska foérsaljningens klimatavtryck

Livsmedelsforséljningen star for vara storsta
utslapp, darfér har vi tagit fram en klimat-
handlingsplan foér att minska vart klimatavtryck.
Arbetet omfattar bland annat utveckling av
vara egna markesvaror, dialoger med
leverantérer och kunder for att hitta mer
hallbara I6sningar samt ett omfattande
kommunikationsarbete.

Som en del av detta arbete stdttar vi vara
kunder i att géra mer hallbara val genom
utbildningar, kokbdcker och vagledning i var
e-handel, dér vi har infért klimatvarden per
produkt i var e-handel for att lyfta fram
alternativ med lagre klimatpdaverkan. | vart
kostnadsfria digitala verktyg Menyplanering
har vi integrerat en klimatkalkyl som visar varje
ratts klimatavtryck. Dessa verktyg goér det
enklare for vara kunder att planera menyer
med minskad klimatpaverkan.

Leverantdrer med klimatmal

Vi tar ansvar for att erbjuda hallbara livsmedel
och samarbetar och stéller krav pa vara
leverantorer for att driva utvecklingen framat.
Vi har mal pa att vara leverantoérer ska anta
vetenskapliga klimatmal.

Fossilfria transporter

Véra egna transporter kors fossilfritt och drivs
av el eller biobrénslen som biogas och HVO.

Vi investerar i hallbara transportlésningar

och deltar aktivt i forskningsprojekt for
framtidens logistik.

Véara transporter planeras effektivt med
valfyllda lastbilar och ett nytt ruttplanerings-
system for att minska koérstréackor och 6ka
leveranseffektiviteten.

Energieffektivisering

For att minska klimatpaverkan anvander

Martin & Servera Logistik enbart ammoniak
eller koldioxid som kéldmedier i sina anléagg-
ningar. Vi anvander férnybar el, atervinner varme
fran kylsystemen, installerar LED-belysning och
genomfor arliga energikartlaggningar for att
sténdigt forbattra energianvandningen.

Martin & Servera-gruppen



Biologisk mangfald

Martin & Servera Restauranghandel och Martin & Servera Logistik har
genom kartldggning av var paverkan, identifierat riskprodukter och risklander
relaterade till biologisk mangfald. Nedan beskriver vi ndgra av de insatser
vi gor inom biologisk méangfald.

Sortiment

Vi sékerstaller att vara egna markesvaror som
innehaller riskgrédorna soja och palmolja, dven
som ingrediens i djurfoder, samt vart kaffe alltid
ar certifierat. Dessutom stéller vi motsvarande
krav pa vara leverantorer for samtliga produkter.
Vi valjer dven bort varor som ar sarskilt oetiska
eller miljoméassigt ohallbara.

Vi arbetar ocksa for att 6ka forséljningen av
ekologiska och miljdmarkta varor genom
kommunikation pd hemsidan, utbildningar och
att lyfta miljomarkta produkter i var e-handel.

Klimat och biologisk mangfald

Klimat och biologisk mangfald &r ndra samman-
kopplade genom att klimatfoérédndringar féréandrar
livsmiljéer och hotar den biologiska mangfalden.
Genom att minska var klimatpaverkan s& minskar
vi samtidigt var negativa paverkan pa den biolo-
giska mangfalden.

Hallbar sjémat

Fisk och skaldjur har identifierats som risk-
produkter i var kartlaggning kopplat till biologisk
mangfald. Hallbart fiske och vattenbruk ar avgo-
rande for att skydda den biologiska mangfalden.
Genom att sdtta mal fér 6kad forsaljning av hall-
bart producerad sjémat (MSC/ASC) bidrar vi till
att motverka 6verfiske, minska negativ paverkan
pa ekosystemen och samtidigt framja langsiktigt
fiske och bevarandet av biologisk mangfald.

Policys och leverantorskrav

Vi arbetar aktivt med interna policys och riktlinjer
for att minska var paverkan pa den biologiska
mangfalden. Leverantérsbedémningar genom-
fors kontinuerligt for vadra egna markesvaror for
att minimera risker f6r avskogning och férlust
av biologisk mangfald. Policys och riktlinjer finns
publicerade pa var hemsida.
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Martin & Servera Restauranghandels mal
inom omradet:

« Ar 2030 bestar 20 procent av férsaljningen till
privata kunder och 50 procent av férsaljningen till
offentliga kunder av ekologiska och miljémarkta varor.

o Minskning med 30% av livsmedelsférséljningens
klimatpaverkan till 2030 med baséar 2023.

Genom vart arbete bidrar vi till de globala malen:

12 HALLBAR 1 4 HAV OCH MARINA 1 EKOSYSTEM OCH
KONSUMTION OCH RESURSER BIOLOGISKMANGFALD
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Martin & Servera Restauranghandels mal
inom omradet:

« Ar 2030 ska livsmedelsférpackningar i plast for egna
markesvaror ska vara materialdtervinningsbara och
innehalla fornybar eller &tervunnen ravara.

« Ar 2027 ska kott i egna méarkesvaror komma fran
djurskyddscertifierad produktion pa gardsniva samt
ha livsmedelscertifiering i alla led.

Genom vart arbete bidrar vi till de globala mélen:

12 HALLBAR ANSTANDIGA HALLBARINDUSTRI,
KONSUMTION OCH ARBETSVILLKOR INNOVATIONER OCH
[ OCH EKONOMISK INFRASTRUKTUR

.

Ansvarsfullt foretagande

Béde for oss och for vara restaurangkunder &r det sjalvklart att ta vara pé
ravaror och andra resurser pa ett effektivt satt. Det handlar om att ha en
effektiv ekonomi. Men det handlar ocksd om att spara pa naturresurser och
minska utsldpp frédn produktion av livsmedel och férpackningsmaterial.
Nedan presenterar vi det arbete vi gér inom de vasentliga omradena cirkularitet/
resursanvandning, arbetstagare i vardekedjan och ansvarsfullt féretagande.

Svinn

Vi arbetar systematiskt for att minska mat-
svinn genom att optimera varufléden, hantera
varor varsamt och samarbeta med kunder och
hjalporganisationer for att sélja eller donera
overskottsprodukter.

Férpackningar

Vi arbetar kontinuerligt fér att minska férpack-
ningsmangden genom mindre och |dttare for-
packningar samt 6ka atervinningsbarheten.
Detta gors i ndra samarbete med vara
leverantorer.

Vi satsar pa hallbara plastférpackningar for
egna markesvaror, med fokus pa atervunnen
eller fossilfri plast, samt att minska, ater-
anvanda och atervinna plast dar det ar mgjligt.

Antibiotika och djuromsorg

Martin & Servera restauranghandel stéller krav
géllande antibiotikaanvandning i produktionen.
Bland annat stéalls krav som att antibiotika inte
ska anvandas i tillvéxtsyfte, att all anvandning
noggrant dokumenteras och att férebyggande
djurhalsovard finns och foljs.

Leverantorskrav

Vi stéller krav pa att alla leverantorer ska félja
var uppférandekod, vilket undertecknas som

en del av det kommersiella avtalet. Uppférande-
koden staller krav pa de anstalldas rattigheter,
en saker och halsosam arbetsmiljo, miljo,
resursanvandning, djuromsorg och paverkan

pa lokalsamhallet.

Martin & Servera d&r medlemmar i Etisk Handel
Sverige for att samverka med andra aktérer och
ta del av kunskap kring hur vi starker manskliga
rattigheter i vart leverantérsled. Vi har dessutom
faststéllda policys fér manskliga rattigheter.
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