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Martin & Servera-
gruppens strategi

Hallbarhet ar en av fyra grundpelare i Martin & Servera-gruppens
strategi. Som en stor aktér mitt i livemedelskedjan kan och vill
vi vara en férdndrande kraft foér hela branschen. Fér samtliga
bolag inom koncernen ar langsiktighet och hallbarhet en

sjalvklar del av vardagen.

Som kund hos oss ar du en del av det arbete
vi gor for en mer hallbar framtid.

Hallbarhet - en del av strategin

Bolagen inom Martin & Servera-gruppen
har en gemensam vision - att tillsammans
vara restaurangens basta partner.

Den langsiktiga strategin innehéller fyra

grundstenar dar God kraft &r ett av dem.

Vara viktigaste héallbarhetsfragor

Véra héllbarhetsfragor grundar sigien
vasentlighetanalys som vi genomfért.
Analysen utgéar frdn CSRD och de
omraden dar var paverkan &r som
storst och dér vi har stérst méjlighet
att gora skillnad.

Var vasentlighetsanalys ligger till grund
for vara 6vergripande héllbarhetsmal
och insatser, och féljs upp |I6pande i var
Ars- och hallbarhetsberattelse.
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VISION
Tillsammans ar
vi restaurangens
basta partner

Martin & Servera-gruppens
viktigaste hallbarhetsfragor
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Y For att vara ledande inom héllbarhet har vi hégt uppsatta hall-
- barhetsmal i hela var vardekedja. Vara klimatmal 4r godk&énda av
ar ln erve ra gruppen S Science Based Targets initiative, en standard som visar att vara
ambitioner &r i linje med vad som krévs f6r att nd FNs mal om
max 1,5 graders uppvarmning.

(0] (0]
h al lbarh etsm al Genom att systematiskt arbeta med tydliga mal, aktiviteter
och uppfdéljning ska héllbarhetsarbetet enkelt kunna féljas
av bade kunder och medarbetare. Vi féljer upp malen i
Martin & Servera-gruppens ars- och héllbarhetsberattelse

och vart arbete sédkerstélls genom milj6é-, kvalitets-, och
matsakerhetscertifieringar.

Lés mer pa martinservera.se
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Vara leverantorer Egen verksamhet Forsiljning av produkter
Samarbeta och stélla Fossilfria transporter och Okad férséljning av hallbara
krav pa leverantorer. resurseffektiv verksamhet. och klimatsmarta produkter.

__________________________________

2030 = 2028 2030 2030 = 2030
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Livsmedels- . 82 % av forsaljningens | Halverat matsvinn ! 70 % lagre klimat- i Fossilfria : 30 % lagre : Okad férsaljnings-
férpackningariplast klimatpéverkan | i Martin & Serveras | paverkan i egen | transporteriegen | klimatpaverkan fran andel av ekologiska
fér egna markesvaror ska komma fran , egen verksamhet.? | verksamhet. - verksamhet. - var livsmedels- © och miljdmarkta varor

ska vara material- : leverantérer med - - - - férsaljning. : 20 % for privata
&tervinningsbaraoch vetenskapligt . - - - : kunder och 50 % foér
innehalla férnybar eller :  baserade klimatmal. . . . . offentliga kunder.?
&tervunnen rdvara® - ) R

U Uppdaterat under 2025.
2 Martin & Servera Restauranghandel och Martin & Servera Logistik.
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Sorundahallarna

Sorundahallarnas héllbarhetsarbete &r en integrerad for att leverera produkter och tjanster med hég kvalitet
del av hela verksamheten. och minskad miljé- och samhaéllspaverkan.

Hallbarhetsfragorna &r en naturlig del av vart dagliga Hallbarhetsprogrammet omfattar samtliga bolag
arbete och bidrar till att starka kunskap, ansvarstagande inom Sorundahallarna och tydliggér vara prioriteringar,
och engagemang i organisationen. Vi samarbetar nara stéliningstaganden och konkreta férbattringsatgérder
véra leverantérer och producenter for att utveckla fér en hallbar utveckling. Programmet beskriver arbetet
I6sningar som mdter hoga krav pé kvalitet, transparens  jnom tre fokusomraden: klimat, cirkularitet/resurs-

och langsiktig héllbarhet. anvandning och ansvarsfullt féretagande.

Genom ett systematiskt och kontinuerligt férbattrings-

arbete skapar vi forutsattningar for verklig férandring.
Véra kunder ska kdnna trygghet i att vi aktivt arbetar

Martin & Servera Martin & Servera
Restauranghandel Restaurangbutiker

Martin & Servera Cleano
LOgIStIk Production

martin&
servera

(el oAP AL Grdénsakshallen Kétthallen Fiskhallen Bjork &

Magnusson

Sorundahallarna Sorunda Sorunda Sorunda

Galatea-

Galatea Domaine Wines Sundance Wines Still Sparkling KGA Logistik
koncernen



Sorundahallarnas mal inom omradet:

e 2028 ska 82% av klimatpaverkan fran var
forsaljning komma fran leverantérer med egna
vetenskapliga klimatmal.

e 2030 ska Martin & Servera-gruppen ha minskat
klimatpaverkan i egen verksamhet med 70%.

e Minskning med 30% av livsmedelsférsaljningens
klimatpaverkan till 2030 med basar 2023.

Genom vart arbete bidrar vi till de globala malen:

1 3 BEKAMPA KLIMAT-
FORANDRINGARNA
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Klimat

Sorundahallarna arbetar malmedvetet for att minska klimatpéaverkan

i hela var vardekedja. Genom atgarder i den egna verksamheten och

en strukturerad uppféljning av vara leverantérers klimatarbete bidrar
vi till omstallningen mot mer hallbara livsmedel.

Klimatarbete i den egna verksamheten

Vi arbetar systematiskt med att minska
klimatpaverkan fran var egen verksamhet genom
effektiva transporter och energianvandning.

Vara transporter planeras med valfyllda lastbilar
och ett modernt ruttplaneringssystem som
minskar kérstrackor och ékar leveranseffektiv-
iteten. Vi ar rikstdckande och samarbetar med
bolag inom Martin & Servera-gruppen genom
gemensamma transporter och samlastning.
Fossila branslen fasas successivt ut och

vara transporter ar certifierade enligt

Fair Transport.

Vi anvander férnybar el, dtervinner varme
fran kylsystemen till uppvarmning och varm-
vatten samt installerar LED-belysning fér
att minska elanvandningen. Arliga energi-
kartldggningar genomférs for att sakerstalla
kontinuerlig effektivisering.

Klimatarbete i leverantorsledet

En betydande del av klimatpaverkan fran
de produkter vi saljer uppstar hos vara
leverantérer. | samband med att vi tar in
nya leverantérer efterfragar vi darfér om
de har egna klimatmal.

Genom att systematiskt samla in denna
information far vi en matbar bild av hur stor
andel av var forséaljning som kommer fran
leverantérer med vetenskapligt baserade
klimatmal. Detta &r en viktig del i uppféljningen
av vart mal om att 82 % ska uppnas till 2028.

Martin & Servera-gruppen



Cirkularitet/
Resursanvindning

Sorundahallarna arbetar systematiskt foér att minska svinn och ta
tillvara resurser i den egna produktionen. Genom att utveckla cirkulara
I6sningar for vara restfléden minskar vi avfall, 6kar resurseffektiviteten

och skapar stdrre varde av varje ravara.

Restfloden i fokus

Genom vara egna produktioner har vi god
kontroll 6ver vara materialfloden. Restprodukter
tas i mojligaste man tillvara i nya produkter
eller foradlas vidare inom verksamheten.

Biologiskt avfall som uppstar i produktionen
gar till jordférbattring, medan animaliskt avfall
anvénds for produktion av biogas. Pa sa satt
sakerstalls att dven de fléden som inte kan

anvandas vidare bidrar till nytta i andra system.

Minska matsvinnet

Vi arbetar aktivt for att férebygga matsvinn
genom planering, uppféljning och kontinuerlig
forbattring i vara lager och produktioner. Varor
som inte kan séljas men fortfarande ar tjanliga
som livsmedel sorteras ut och skénks till
organisationer som stéttar manniskor i
utsatta situationer.

Férpackningsmaterial och atervinning

Férpackningar &r en viktig del av vart resurs-
arbete. Vi arbetar kontinuerligt med att optimera
vara férpackningar for att minska material-
atgangen och sikerstélla ratt skyddsniva utan
oéverférpackning.
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| produktutvecklingen utvarderar vi alternativa
material och I6sningar som minskar plast-
anvandningen och 6kar resurseffektiviteten.

Samtliga forpackningsmaterial kallsorteras i
vara verksamheter. Material som plast, well-
papp och frigolit tas om hand och gér vidare
till &tervinning eller aterbruk. Exempelvis mals
och pressas frigolit till block foér &teranvand-
ning, och vi anvander i allt stérre utstréckning
returbackar.

Exempel: Fran reststrom till premiumprodukt

Ett konkret exempel &r vara boquerones pa
sikl6ja (se bild). Vid produktionen av Kalix
I6jrom tas rommen fran honorna tillvara,
medan hanarna tidigare i huvudsak anvants
till djurfoder.

Genom samarbete med véara leverantérer har
vi varit med och utvecklat en produkt dar dven
denna ravara foradlas. Resultatet ar ett hégre
resursutnyttjande per fangst och minskat
svinn i vardekedjan.

Genom vart arbete bidrar vi till de globala mélen:

12 HALLBAR 1 3 BEKAMPA KLIMAT-
KONSUMTIONOCH FORANDRINGARNA
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Sorundahallarnas mal inom omradet:

« Ar 2030 ar andelen ekologisk forsaljning 20 %

Genom vart arbete bidrar vi till de globala méalen:

1 HAV OCH MARINA 1 EKOSYSTEM OCH
RESURSER BIOLOGISKMANGFALD
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Ansvarsfullt foretagande

Sorundahallarna prioriterar hallbarhetsarbetet och driver forbattringar
tilsammans med véara partners. Det ska vara enkelt f6r kunderna att
gbra héllbara val, och de produkter vi erbjuder ska vara producerade

med omsorg om manniskor, djur och natur. Nedan beskriver vi delar av

vart arbete inom biologisk méngfald och ekosystem, ansvarsfullt
foretagande samt arbetstagare i vardekedjan.

Miljémarkningar
Vi arbetar aktivt for att 6ka andelen miljémarkta
och ekologiska livsmedel i vart sortiment.

Valet av leverantorer ar centralt for oss.

Vi sékerstaller att de livsmedel vi séljer ar
producerade under goda férhallanden med
fokus pa djuromsorg, goda arbetsvillkor och
lag miljopaverkan.

Hallbar sjémat

Hallbart fiske och vattenbruk ar avgérande
for att skydda vara hav och sakra en langsiktig
livsmedelsférsorjning. Genom nara dialog med
kunder och leverantérer hjalper vi till att 6ka
andelen certifierad sjémat.

Malet ar att successivt 6ka andelen produkter
markta med MSC, ASC, KRAV och Svenskt Sigill.

Kvalitet och héallbarhet i fokus

Vi sékerstéller hog kvalitet i vara livsmedel

och arbetar for att sortimentet ska ha sa lag
miljopaverkan som majligt. Riskrédvaror hanteras
sarskilt, och all soja och palmolja som anvands
ska vara certifierad, bade i produkter och

i djurfoder.

Genom partnerskap, bland annat med
Axfoundation, bidrar vi till utvecklingen av mer
hallbara produkter och skapar férutsattningar
for att de nar restaurangmarknaden.

Leverantorskrav

Samtliga leverantoérer ska félja var uppférande-
kod, som undertecknas som en del av det
kommersiella avtalet. Uppférandekoden omfattar
krav pd manskliga rattigheter, arbetsuvillkor,
hélsa och sakerhet, miljé och resursanvandning,
djuromsorg samt paverkan pa lokalsamhallet.
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